


1 ANTIPASTA / ANTIPASTI &

Meksika Usult Zeytinya || Taze Fasulye, Kabak Cice i Dolmasi,
Yo urtlu lzgara Bamya ve Acili Balik FUime

- Grune Bohnen mit Olivend! Mexikanische Art, Geflllte Zucchinibliten, Gegrillte
; : Okraschoten mit Joghurt und Pikanter Raucherfisch

2 TAVUKLU TORTILLA CORBASI / TORTILLASUPPE MIT HAHNCHENFLEISCH &

Ki ni ve Sarimsak ile Lezzetlendirilmi Tavukgd su ile Hazirlanmi  Klasik
Meksika Corbasi Kizarmi Tortilla Ekmekleri E |i inde

Klassische Mexikanische Suppe mit Hahnchenbrust, Aromatisiert
mit Koriander und Knoblauch, Serviert mit Gerdsteter Tortilla

3 ACILI MANTAR GUVEC / SCHARFE CHAMPIGNONS 0
Sarimsak ve Acli Biberler ile Firinda Pi irilmi Mantar GUvec

Gebackene Champignons mit Knoblauch und Chili

4 QUASEDILLAS / QUESADILLAS &
Tavuk Parcalari, Avokado PuUresi, Cedar Peyniri, Jalapone Biber ile

Chicken Nuggets mit Avokadopuree, Cheddar-Kase und Jalapenos

5 BEFF & NACOZ / BEFF & NACHOS 0
Meksika Fasullyesi, Dana Eti ve Peynir ile Hazirlanmi Nacoz Misir Cipsleri Acl Sos ile

Maischips mit Mexikanischen Bohnen, Rindfleisch, Kédse und Scharfer Sauce

6 ZEYTIN SALATASI / OLIVENSALAT

\ Domates, So an ve Maydanoz ile Zenginle tirilmi
Cekirdeksiz Ye il Zeytinler Limon Sos ile

Grine Kernlose Oliven mit Tomaten, Zwiebeln,
/ Petersilie und Zitronen-Dressing

7 FASULYE SALATASI / BOHNENSALAT

/‘J Siyah Fasulye ile Hazirlanmi , Klasik Meksika Salatas!
) Klassischer Mexikanischer Salat mit Schwarzen Bohnen
7 8 AVAKADOLU MISIR SALATASI / MAIS-AVOCADO-SALAT

Mevsim Ye illikleri Misir ve Avakado ile Hazirlanmi Salata
Kiraz Domates ve Limon Sos ile

Griner Salat der Saison, Mais, Avocado und
Kirschtomaten mit Zitronendressing
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9 CHiLi CON CORNE / CHILI CON CARNE 0
Dana Kiyma, Mexico Fasulyesi, Aci Biberler ile

Mit Rindfleisch, Mexikanischen Bohnen und Chilis

10 KORILi KUZU / CURRYLAMM 4

Kori ile Lezzetlendiriimi Kisik Ate te Pi irilmi  Acili Kuzu Eti Yeme |
Kirmizi Meksika Pilavi ile

Geschmortes Scharfes Lammfleisch, Aromatisiert mit Curtry,
Dazu Roter Mexikanischer Reis

11 SUBYE KIZARTMASI (PAN FRIED SQUID) / FRITTIERTER TINTENFISCH

YUksek Ate te Biberler, Sarimsak Sotelenmi Votka Aromali SUpye,
Limon Sos ve Kitir Ekmek E i inde

Mit Paprika und Knoblauch Sautierter Tintenfisch mit Wodka-Aroma,
Serviert mit Zitronensauce und Crogtons

12 IZGARA COMBO FAJITA / GEGRILLTE COMBO-FAJITA
Dana Biftek ve Tavuk Biftek Izgara ile Klasik Combo Fajita

Klassische Combo-Fajita mit Gegrilltem Rindfleisch und Hahnchenfleisch

13 PEYNIRLI VE MANTARLI VEJETERYAN FAJITA
VEGETARISCHE FAJITA MIT KASE UND CHAMPIGNONS

Peynirli ve Mantarli Vejetaryen Fajita Tortilla Ekmekleri E |i inde

Vegetarische Fajita mit Kdse und Champignons

14 MEKSIKA USULU KOFTE (ALBONDIGAS) &
MEXIKANISCHE FLEISCHKLOSSCHEN

Misir Ya Inda Kizartilmi Misket Kofteler, Acili Domates Sosu ile

/ In Maisél gebratene Fleischklé3chen mit Scharfer Tomatensauce
)

-

15 MEKSIKA USULU EKMEK TATLISI
/) MEXIKANISCHES BROTDESSERT

Dry Shery, Badem, Uzum ve Peynirli Klasik Meksika Tatlisi

Klasstsches’ Mexikanisches Dessert mit Dry Sherry, Mandeln, Rosinen und Kase

A
16 CHURROS / CHURROS

Klasik Meksika Tatlisi

Klassisches Mexikanisches Dessert

17 DONDURMALI MEYVE GLAZE / GLASIERTES OBST MIT EIS
- ORHAN ERYILMAZ | Executive Chef



1 ANTIPASTO / AHTHIIACTH &

Mexican Style Green Beans in Olive Oil, Stuffed Quash Blossoms,
Grilled Okra with Yoghurt and Hot Smoked Fish

Cnapoicesas gpaconv no-meKcukaucku, hapuuposanHule yeemsl KaOayKos,
bamusi Ha epune ¢ U02yPMoM U 0Cmpas Kondenas pvloa

2 CHICKEN TORTILLA SOUP / KYPHHBIH CYIT C TOPTHIBEH &

Classical Mexican Soup Made of Chicken Breast Seasoned with Coriander
and Garlic, Served with Roasted Tortilla Bread

Kaaccuueckuii mekCUKaHckutl cyn, npueomosienHulil U3 KypuHou 2pyoKu ¢ KOpuaHopom
U YeCHOKOM, NOOAemcsi C HCApeHoU Mmopmuibell

3 HOT MUSHROOM STEW / OCTPBIE I'PUBBI B I'TUJIAIHOM I'OPLIIKE O
Mushroom Stew Baked in The Oven with Garlic and Hot Peppers

Tywenvle epudvl, npucomosieHuvie 8 0YX08Ke ¢ YeCHOKOM U OCIPbIM nepyem

4 QUESADILLA / KECAquaba &
Chicken Meat, Avocado Puree, Cheddar and Jalapefio Pepper

Kycouxu kypuysi, niope uz agokaoo, ceip uedoep, nepey XaianeHvbo

5 BEEF & NACHOS / I'OBA/IHHA H HA4Y0 0
Nachos Chips Made with Mexican Beans, Beef and Cheese, Served with Hot Sauce

Kykypysﬂble XJIONbS HAYO C MEKCUKAHCKOU qbacwzb}o, 208510UHOUL U Coblpom noo ocmpbobiM COyCOM

6 OLIVE SALAD / CAJIAT U3 OJIHBOK

\ Coreless olives Enriched with Tomatoes, Onion and Parsley,
Served with Lemon Sauce

/ Onusku 6e3 MaAKombl ¢ NOMUOOPAMU, TYKOM,
NEMPYUIKOU ¢ TUMOHHBIM COYCOM

7 BEAN SALAD / ®ACOJIEBBIH CAJIAT
Classical Mexican Salad, Prepared with Black Beans

) Knaccuueckuii mexcuxkanckuii canam, npuecomosierHHblll U3 YepHou ghaconu

o 8 CORN SALAD WITH AVOCADO
KYKYPY3HbBIH CAJIAT C ABOKAJIO

Salad Made with Seasonal Greens, Corn and Avocado,
Served with Cherry Tomatoes and Lemon Sauce

CezonHas 3enenb, KVKypy3d, A60KA00, NOMUOOPbL Yeppu U TUMOHHBIL COYC
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9 CHILI CON CARNE / YHJ/IU KOH KAPHE 0
Beef Mince, Mexican Beans, Hot Peppers

Tossorcuti papw, mexcuxkanckas ¢haconsb, ocmpulil nepey

10 LAMB CURRY / ATHATHHA KAPPH &

Hot Lamlb Dish, Seasoned with Curry, Cooked on Low Heat
Served with Red Mexican Rice

Ocmpa}z ACHAMUHRA, NPUCOBIIEHHAA HA MEONIeHHOM O2He C Kappu ¢ KpaCHblM MEKCUKAHCKUM NJIO6OM

11 PAN FRIED SQUID / JKAPEHbIH B IAHHPOBKE KAPAKATHIIA

- Squid Seasoned with Vodka, Sautéeed with Pepper and Garlic on High Heat,
Served with Lemon Sauce and Croutons

Ileuenvie Ha cunbHOM OcHe nepysl, come u3 Kapakamuybl ¢ YeCHOKOM U GOaKOZ/Vl,
nooaemcs ¢ TUMOHHbIM coycom u cyxapAamu

12 GRILLED COMBO FAJITA / KOMBO ®AXHTA HA I'PUJIE
Classical Combo Fajita with Grilled Beef Steak and Chicken Steak

Knacuuueckasn kombo paxuma na epune c 20854cuM u KypuHolM Oudumexcom

13 VEGETARIAN FAJITA WITH CHEESE AND MUSHROOM
BET'ETAPUAHCKAA ®AXHTA C CbIPOM H 'PHBAMH

Vegetarian Fajita with Cheese and Mushroom, Served with Tortilla Bread

Becemapuanckas ¢paxuma c cvipom u epubamu ¢ mopmuiveti

14 ALBONDIGAS / MEXICAN STYLE MEATBALL &
AJIBBOH/THIAC / ®PHKAJAE/IBKH I10-MEKCUHKAHCKH

- Small meatballs fried in corn oil, served with hot tomato sauce

JKapennvle na KyKypy3sHom macie puxadeibKu ¢ OCmpuLm
MOMAMHBIM COYCOM

- 15 MEXICAN STYLE BREAD DESSERT
X/TEBHBIH JECEPT ITO-MEKCHKAHCKH

1/ Classical Mexican Dessert with Dry Sherry,
Almond, Grape and Cheese

) Knaccuueckuii mexcukanckuii decepm, nooaemcs ¢ CyxXum xepecom,
MUHOANIEM, BUHOSPAOOM U CLIPOM

16 CHURROS / 4yPPOC

Classical Mexican Dessert

Knaccuueckuii mexcuxanckuii decepm

17 FRUIT GLAZE WITH ICE-CREAM / ®PYKThI B ITTA3YPH C MOPO,KEHHbBIM

ORHAN ERYILMAZ | Executive Chef



VEGAN MENU / BETAHCKOE MEHIO / VEGAN MENU / VEGANER MENU

1 SOPE DE MAIZ / COIIE JIE MAH3 / SOPE DE MAIZ
KLEINE, DICKE MAISTORTILLA MIT BOHNEN, KASE UND SOSSE

\Taze Misir Suyunda Pisirilmis, Sogan, Sarimsak, Kereviz, Kiraz Domates, Biber, Mantar ve
- Patates Suyu Corba, Findik Turp, Limon ve Kizarmis Tortilla Kitirlari Esliginde Acili Corba

Ipucomosnennsiii 6 Ceescem Kykypysnom Coxe, JIyk, Yecnok, Cenvoepetl, Ilomudopsr Yeppu, Cyn u3 Ilepya, I pubos
u Kapmodgbenvroeo bynvona. Opexogwvii Cyn ¢ Peoucom, Jlaiim, u Ocmpuiii Cyn ¢ Ilooxcapennvimu Jlenewkamu

Soup Made with Onion, Garlic, Celery, Cherry Tomato, Pepper, Mushroom and
Potato in Fresh Maize Juice. A Hot Soup Served with Mini Radish, Lemon and
Toasted Tortilla Crumlbs

Gekocht in frischem Maissaft, Zwiebeln, Knoblauch, Sellerie, Kirschtomaten,
Paprika, Pilz-und Kartoffelsaftsuppe. Bittere Suppe mit Haselnuss-Rettich,
Zitrone und gebratenen Tortilla-Krimeln.

2 VEGAN NACHOS / BETAHCKHE HA4Y0C
VEGAN NACHOS / VEGANE NACHO PLATTE

Sebzeli Nachos, Guacamole Sos, Vegan Cheddar, Taze Chili Biber, Domates Sodan ve Misir

Osownvle Hauoc, Coyc Iyaxkamone, Bezanckuu Yeodep, Ceearcuu [lepey Yunu, Tomam Jlyx u Kykypysa

Vegetable Nachos, Guacamole Sauce, Vegan Cheddar, Fresh Chili Pepper, Tomato, Onion and Maize
Gemusenachos, Guacamole-Sauce, veganer Cheddar, frische Chilischoten, Tomaten, Zwiebeln und Mais

3 TEMPEH TORTILLA SALAT / CAJIAT TEMIIE TOPTHJIBA
TEMPEH TORTILLA SALAD / SALAT MIT TEMPEH-TORTILLA

Kizarmis Tortilla, Marul, Domates, Zeytin Dilimi, Kirmizi Sogan ve Kirmizi Biber ile Chipotle Soslu Salata
Kapenas Jlenewra, Caram, Ilomudopsi, Jlommuxu Onusox, Kpacnwuii JIlyk U Canam ¢ Coycom Qunomaue ¢ [lanpuxoii
Chipotle Sauce Saad with Toast Tortilla, Lettuce, Tomato, Olive, Red Onion and Red Pepper

Salat mit Gebratenen Tortilla,Lattich, Tomate, Olivenscheibe, rote Zwiebel, Chipotle-Dressing und Paprika

4 POZOLE VEGAN (VEGAN YAHNISI)
I1030JIE BEI'AH (BETAHCKOE PAI'Y) / POZOLE VEGAN (VEGAN STEW)
VEGANE ROTE POZOLE (VEGANES RAGOUT)

Nohut; Misir, Kajun Fistigi ve Pozole Viegan Baharatli Havug, Taco ve Lahana,
Kisnis ve Lime Limon ile Harmanlanmis Meksika Yahnisi

Hym, Kyxypysa, Opexu Kewwto u I[losone, Becanckas Ocmpas Mopxogw, Taxo u Kanycma,
Mexcukanckoe Pazy ¢ Kopuanopom u Jlatimom

/ Mexican Stew with Chickpea, Maize, Cajun and Pozole Vegan Spicy
Carrot, Taco and Cabbage, Coriander and Lime

Kichererbsen, Mais, Cajun-Nisse und Pozole Vegane wirzige Karotte,

Taco und Kohl, Mexikanisches Ragout mit Koriander und Limette

/)

‘\5 KEK FIESTA / TOPT ®HECTA / CAKE FIESTA / TORTE FIESTA

/ Meksika Fasulyesi ve Kakaolu Sicak Kek Soya Krem Sos, Orman Meyveleri
ve Pudra Sekeri

A

Mexcuxanckuii Topsuui [Tupoe ¢ @aconvio u Kaxao Coesviii Coyc, Jlechvle 2000l u
Caxapuas Ilyopa

Warm Cake with Mexican Beans and Coecoa Soy Cream Sauce,
Wild Berries and Powdered Sugar

HeiRe Torte mit mexikanischen Bohnen und Kakao, Sojasahne-Sauce,
Waldfrichte und Puderzucker
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