
A’LA CARTE



CONSOME / CONSOMMÉ / 5 €  

Sebzeli Consome Çorbası

Gemüseconsommé

1 ÇEMENLİ DANA DİLİMLERİ / RINDFLEISCH MIT BOCKSHORNKLEE / 5 €

Kereviz ve So�an ile Pi�irilmi� Dana Eti, Semizotu, Çemen ve Zeytinya�ı E�li�inde

Mit Sellerie und Zwiebeln Gekochtes Rindfleisch mit Portulak, Bockshornklee und Olivenöl

2 DİL SÖĞÜŞ / ZUNGE / 5 €
 

Taze Baharatlarla Marine Edilmi� Dana Dil, �evketi Bostan Kavurması ile

Mit frischen Gewürzen Marinierte Rinderzunge mit Geschmortem Benediktenkraut

3 ET TARTAR / FLEISCHTATAR / 5 €

Avakado Püresi Krispi Biberler ve Kıtır Ekmek E�li�inde Et Tartar

Mit Avocadopüree, Paprika und Croûtons
  

4 CEVİZLİ VE TULUM PEYNİRLİ ROKA SALATASI / 5 €
RUKOLASALAT MIT WALNÜSSEN UND WEISSKÄSE

Tulum Peyniri ve Roka Yaprakları ile Hazırlanmı�, Domates Bonfilesi ve Sale�ki Sos 

Rukola mit Weißkäse, Tomatenfilets und Saleschki-Dressing

5 BAHÇE YEŞİLLİKLERİ / GARTENSALAT / 5 €

Domates Dilimleri, Texas Bonfile ve Kayısılı Ceviz Sos

Mit Tomatenscheiben, Texas-Filet und Walnusss-Aprikosen-Dressing

6 ICEBERG SALATASI / EISBERGSALAT / 5 €

Çıtır Göbek Marul Yaprakları, Kiraz Domates, Semizotu, File Zeytin ve 
Balsemik Sos ile

Knackiger Eisbergsalat, Kirschtomaten, Portulak und Olivenscheiben 
mit Balsamico
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7 T-BON STEACK / T-BONE-STEAK / 30 €

Izgarada Pi�irilmi� Kekikli Sebzeler ve Madalyon Patatesler E�li�inde
T-Bon Steack Baharatlı Mantar Sos ile

T-Bone-Steak an Grillgemüse mit Thymian, Medaillon-Karto�eln
und würziger Champignonsauce

8 TURNEDO ROSSİNİ / TURNEDO ROSSINI / 20 €
 

Ci�er Ezmesi ile Gratine Bonfile Patates ve Baby Sebzeler, 
Bernaise Sos ile

Mit Leberpastete Gratiniertes Rinderfilet an Karto�eln, Babygemüse
und Sauce Béarnaise

9 NEW YORK STEAK / NEW YORK STEAK / 15 €

So�an, Domates ile Pi�irilmi� Taze Kekikli Antrkot,
Patates dilimleri ve Sote Sebzeler ile

Entrecôte mit Zwiebeln, Tomaten und Frischem Thymian,
Dazu Karto�elspalten und Sautiertes Gemüse

  

10 AMERİKAN BURGER / AMERIKANISCHER BURGER / 10 €

Hamburger Köftesi, Sosis Çedar Peynirili Burger, Çıtır So�an Parçaları ve
Fırınlanmı� Patates E�li�inde 

Burger-Pattie mit Würstchen, Cheddar-Käse und knusprigen Zwiebeln,
Dazu Ofenkarto�eln

11 BEEF RİBS / BEEF RIBS / 15 €

Fırında Sebzeler ile Dana Kaburgası, Ku� Üzümü ve Kabuklu Patates

Im Ofen Gebackene Spareribs mit Gemüse, Korinthen und Karto�eln mit Schale

12 DANA PİRZOLA / KALBSKOTELETT / 15 €

Izgarada Pi�irilmi� Kekikli Sebzeler ve Madalyon Patatesler E�li�inde
Dana Pirzola Baharatlı Mantar Sos ile

Kalbskotelett an Grillgemüse mit Thymian, Medaillon-Karto�eln und
würziger Champignonsauce
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13 ILIK ELMA STRUDEL / WARMER APFELSTRUDEL / 5 €

Dondurmalı Crem Anglaise Soslu

Mit Eis und Englischer Creme

14 ÇİKOLATALI SUFLE / SCHOKOLADENSOUFFLÉ / 5 €
 

Klasik Çikolatalı Sufle Size Özel Sunumu ile

Klassisches Schokoladensou�é

15 MEVSİM MEYVELERİ / FRÜCHTE DER SAISON
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CONSOMME / КОНСОМЕ / 5 €

Vegetable Consomme Soup

Овощной суп консоме

1 SLICED BEEF WITH FENUGREEK / 5 €
ГОВЯЖЬЯ НАРЕЗКА С АДЖИКОЙ «ЧЕМЕН»

Beef Cooked with Celery and Onions, Served with Purslane,
Fenugreek and Olive Oil

Приготовленная с сельдереем и луком говядина, портулак, чемен и оливковое масло

2 SLICED TONGUE / НАРЕЗКА ИЗ ЯЗЫКА / 5 €
 

Calf Tongue Marinated with Fresh Spices, Served with Roasted Blessed Thistle

Говяжий язык, маринованный со свежими специями, с тушеной бараниной «шевкети достан»

3 MEAT TARTAR / МЯСНОЙ ТАРТАР / 5 €

Meat Tartar Served with Avocado Puree, Crispy Pepper and Croutons

Мясной тартар с пюре из авокадо, хрустящий перец и хрустящим хлебом
  

4 ROCKET SALAD WITH WALNUTS AND BRYNDZA / 5 €
САЛАТ ИЗ РУККОЛЫ С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ И СЫРОМ ТУЛУМ

Bryndza and Rocket Leaves, Served with Tomato Steak and Sale�ki Sauce 

Сыр тулум, листья рукколы, мякоть помидоров и соус салешки

5 GARDEN GREENS / САДОВАЯ ЗЕЛЕНЬ / 5 €

Sliced Tomatoes, Texas Fillet Steak and walnut Sauce with Apricot

Нарезанные помидоры, техасская вырезка под абрикосовым соусом с грецкими орехами

6 ICEBERG SALAD / САЛАТ АЙСБЕРГ / 5 €

Crispy Head Lettuce Leaves, Cherry Tomatoes, Purslane, Fillet Olive
and Balsamic Sauce

Хрустящие листья салата айсберг, помидоры черри, портулак,
мякоть маслин и бальзамический соус
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7 T-BONE STEAK / СТЕЙК ТИБОН / 30 €

T-Bone Steak with Grilled Vegetables and Round Potatoes Seasoned
with Thyme, Served with Spicy Mushroom Sauce

Приготовленные на гриле овощи и медальоном из картофеля с орегано,
стейк Тибон с пряным грибным соусом

8 TOURNEDOS ROSSINI / ТУРНЕДО РОССИНИ / 20 €
 

Steak Fillet, Potatoes and Baby Vegetables Au Gratin with Mashed Liver,
Served with Bearnaise Sauce

Печеночный паштет, гратен из картофеля с вырезкой, бэби-овощи и беарнский соус

9 NEW YORK STEAK / НЬЮ-ЙОРКСКИЙ СТЕЙК / 15 €

Rib Steak Cooked with Onion, Tomatoes and Fresh Thyme, Served with
Potato Slices and Sautéed Vegetables 

Антрекот, приготовленный с луком, помидорами со свежим орегано,
картофель по-фермерски и овощное соте

  

10 AMERICAN BURGER / АМЕРИКАНСКИЙ БУРГЕР / 10 €

Hamburger Patty, Sausage, Cheddar, Served with Crispy Onions
and Baked Potatoes 

Котлета, булка с сосисками и сыром чеддер, хрустящие кусочки лука и
печеный в духовке картофель

11 BEEF RIBS / ГОВЯЖЬИ РЕБРЫШКИ / 15 €

Beef Rib Baked with Vegetables, Blackcurrant and Crusty Potatoes 

Запеченые в духовке овощи и говяжья ребрышки, мелкий черный изюм
и картофель в мундирах

12 VEAL CHOPS / ГОВЯЖЬИ ПИСТОЛЕТИКИ / 15 €

Veal Chops Baked with Vegetables and Round Potatoes Seasoned
with Thyme, Served with Spicy Mushroom Sauce 

Приготовленные на гриле овощи с орегано, картофель-медальон,
говяжьи пистолетики с пряным грибным соусом
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13 WARM APPLE STRUDEL / ТЕПЛЫЙ ЯБЛОЧНЫЙ ШТРУДЕЛЬ / 5 €

With Ice-cream and Crème Anglaise Sauce 

С мороженым и кремом англез

14 CHOCOLATE SOUFFLÉ / ШОКОЛАДНОЕ СУФЛЕ / 5 €
 

Classical Chocolate Soufflé, Prepared Especially For You

Классическое шоколадное суфле в особой сервировке

15 FRUITS OF THE SEASON / СЕЗОННЫЕ ФРУКТЫ
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ORHAN ERYILMAZ | Executive Chef

TUMANNA STEAK VEGAN MENÜ / 15 €
TUMANNA RINDFLEISCHER MENU FUR VEGANER

TUMANNA STEAK VEGAN MENU
ТУМАННА СТЕЙК ВЕГАНСКОЕ МЕНЮ

1 FASULYE DİBLEMESİ / BOHNENDIBBLES
GREEN BEAN DISH / ФАСОЛЬ ДИБЛЕСИ

 
Pirinçli Taze Fasulye, Izgara Bebek Havuçlar, Izgara Edilmiş Sarımsaklı

Pancar Sosu ve Kızarmış Ekmek Dilimi

Grüne Bohnen mit Reis, gegrillte Babykarotten, gegrillte
Knoblauch-Rote-Bete-Sauce und geröstete Brotscheiben

Green Beans with Rice, Grilled Baby Carrots, Grilled Garlic Beet Sauce
and Toast Bread

Свежая Фасоль с Рисом, Морковь на Гриле, Чесночно-Свекольный Соус на Гриле
И Поджаренный Ломтик Хлеба

2 AMERİKAN BURGER / AMERIKANISCHE BURGER
AMERICAN BURGER / АМЕРИКАНСКИЙ БУРГЕР

Vegan Burger Eti, Domates, Turşu ve Kloslav, Göbek marul Yaprakları 
ve Panko ile Harmanlanmış Soğan Kıtırları

Veganes Burgerfleisch, Tomaten, Essigfrüchte und Kloslav, Salatblätter
und Zwiebelchips gemischt mit Panko

Vegan Burger Ball, Tomato, Gherkin and Coleslaw, Iceberg and
Onion Crumbs with Panko

Веганское Мясо для Бургеров, Помидоры, Соленья и Клослав,  Листья салата
И Луковые Чипсы, Смешанные с Панко

3 IZGARA MEYVE SALATASI / GEGRILLTER OBSTSALAT
GRILLED FRUIT SALAD / ФРУКТОВЫЙ САЛАТ НА ГРИЛЕ

Izgara Edilmiş, Çilek, Kayısı, Erik, Yeşil Elma ve Ananas Badem Sütü Kreması 
ve Antepfıstığı Pestili ile

Gegrillte, Erdbeeren, Aprikosen, Pflaumen, grüne Äpfel und Ananas mit
Mandelmilchcreme und dünne Fladen aus Früchten der Pistazie

Grilled Strawberry, Apricot, Plum, Green Apple and Pineapple with
Almond Milk Cream and Mashed Pistachio

Миндально-Молочный Крем с Клубникой, Абрикосами, Сливами, Зеленым Яблоком и
Ананасом, Приготовленный на Гриле И с Фисташковым Соусом



TUMANNA ÇOCUK MENÜ
TUMANNA KINDER-MENU

TUMANNA KIDS MENU
ДЕТСКОЕ МЕНЮ «TUMANNA»

Mini hamburger, turşu, marul ve domates ve churros patates ile

Mini-Hamburger, Essiggurken, Salat und Tomate sowie Churros mit Karto�eln

Mini hamburgers, pickles, lettuce and tomato accompanied with churros potatoes

Мини-гамбургер, соленые огурцы, салат и помидоры и чуррос с картофелем
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