TUGRA A'LA CARTE

B &



KARISIK PIDE SEPETI

N,

Lavas, Tirnakli Pide

TADIMLIKLAR
Miicver Koyun Peyniri, Tulum Peyniri ve Ceviz
Havug¢ Tarator Patlican Salatasi
Kézlenmis Kirmizibiber Hibes
So6giis Domates Salatalik Acili Antep Ezme

SIRA KEBAB TADIMLIKLARI

IO

Findik Lahmacun

Pastirmali Nuska Boéregi

MASAYA GARNITURLER

g

ic Pilavi Firinlanmis Kasarli Mantar

Firinlanmis Sebzeler Firin Patates

IZGARA TADIMLIKLAR

pbarhe

Kuzu Sis
Tavuk Sis
Ciger Sis
Tavuk Kanat
Adana Kebab

Urfa Kebab

TATLILAR

R A

Dondurmali Kiinefe

Firin Siitlag

Cig Kofte

ORHAN ERYILMAZ | Executive Chef



MIXED PITA BASKET

N,

Lavash, Pita Bread

APPETIZERS
Vegetable Patty Sheep Cheese And Tulum Cheese, Walnuts Steak Tartar A La Turca
Carrot Tarator Eggplant Salad
Roasted Red Peppers Tahini Spread
Tomato And Cucumber Salad Spicy Antep Paste

KEBAB APPETIZERSI

W

Mini Lahmacun
Nuska Pastry With Pastrami

SIDE DISHES

g

Seasoned Rice Baked Mushrooms With Kashar Cheese

Baked Vegetables Baked Potatoes

GRILLED APPETIZERS

nht

Lamb Skewers
Chicken Skewers
Liver Skewers
Chicken Wings
Adana Kebab
Urfa Kebab

DESSERTS

A

Kiinefe With Ice Cream

Baked Rice Pudding
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MIXED PITA AUF DEM TISCH

N,

Lavash, Pita

KOSTPROBE AUF DEM TISCH

PG

Mucver Schafkdse Und Tulum Kéase, Walnuss Rohe Fleischbélichen
Karotten Tarator (Salat) Auberginesalat
In Glut Braten Capia-pfeffer Hibes

Grosse Geschn ttene Tomate Und Gurke Antep Ezme (Scharfer)

KEBAB KOSTENPROBE

IO

Nuska Pastete Mit Diirrfleisch (Pastirma)

Kleine Lahmacun

GARNIERUNGEN AUF DEM TISCH

g

ic Pilaw Gratiniert Pilz Mit Hartkase
(Reis Mit Wiirzigen

Und Gemischten Zutaten) AT

Gemiise Gratiniert

GEGRILLT KOSTENPROBE

pbarhe

Lammspiesse
Hahnchenspiess
Leberspiess
Hiihnerfliigel
Adana Kebab

Urfa Kebab

DESSERTS

R A

Kiinefe Mit Eiscreme

Milchreis Im Ofen

ORHAN ERYILMAZ | Executive Chef



KOP3UHKA C NMNUAE HA CTOA

N,

AaBauw, MNMunae

3AKYCKM HA CTOA

g

OsouyHblie Onapbu Oseuunt Cbip U Chip «TyAymM» Yun Kedre (3akycka U3 Byarypa)
Tapatop N3 MopkoBu Fpeukune Opexun

MNeyenbi Kpachbin Mepew, Canat M3 baknaxkaHoB, 3aKycka «xubeLu»

Hapeska U3 MNoMunpopos Octpasn Ukpa U3 AHTena

C Orypuamun

MACHbBIE 3AKYCKU

Vel

MuHM-AaxMapKyH

Mupoxxkn C MacToipmon

FAPHUPbI K CTOAY

g

Puc C HaunHkon 3aneuenblie pubbl C CbipoM

Osouiyn 3aneyeHHble B MNeun KapTtodenb 3aneueHHbin B AyxoBke

BAIOAA HA TPUAE

)

LWawAbik N3 ArHeHKa
LWawabik N3 Kypubi
LLnwabik N3 MNeyenn
KypuHbie KpbIAbILLKYK
Keb6ab «apaHa» (Octpbin)

Ke6ab «ypda»

AECEPT

AR

Pucosbin MNyaunr, 3aneyenHbin B Ayxoeke

Kionede C MoporkeHbiM

ORHAN ERYILMAZ | Executive Chef



TUGRA COCUK MENU / AETCKOE MEHIO «TUGRA»
TUGRA KIDS MENU / TUGRA KINDER-MENU w

Tereyadll piring pilavi, kéfte izgara veya tavuk sis kizarmis patates esliginde
PuUCOBbIN TAOB € MACAOM, PPUKAACABKU HA TPUAE VAW KYPUHbIE LLAMITYPbI C XXapeHbIM KapToperem
Rice pilaf with butter, grilled meatballs or chicken skewers, accompanied with fried potatoes

Reis mit Butter, gegrillte Fleischballchen oder HihnchenspielRe, dazu Bratkartoffeln
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VEGAN MENU / BETAHCKOE MEHIO
VEGAN MENU / MENU FUR VEGANER w

VEGAN MEZELER / BETAHCKUE 3AKYCKU
VEGAN MENU / VEGANE VORSPEISEN \d)

MANTAR GUVEC / TPUBHASA 3ANEKAHKA
Mantar, Sodan, Sarimsak, Biberler ve Kiraz Domates ile Tas Firinda Pisirilmis Mantar Glveg

[prbHaa 3anekaHka 3anedyeHHaa B Kamennoti [leyn ¢ [pubamu, A\ykom, YecHokom, lNepuem v lNomusopamu HYeppw,

[pnbHaa 3anexkaHKa

MUSHROOM STEW / PILZSCHMORTOPF
Stone Oven Baked Mushroom Stew with Mushroom, Onion, Garlic, Pepper and Cherry Tomato

Der im Steinofen gebacken mit Pilze, Zwiebeln, Knoblauch, Paprika und Kirschtomaten Pilzschmortopf

KASIK SALATA / AOXKKA CAAAT
Klctuk Dogranmis Salatalik, Taze Sodan, Domates, Biber ve Kézlenmis Biber ile Nar Eksisi Soslu Kasik Salata

Menko HapesaHHble Orypubi, 3eaeHbivi Ayk, [Tomuaopesl, lNepew V1 Noxkka Canata c paHaToBo-Kucabim Coycom ¢

KapeHrbim [eprem

TINY CHOPPED SALAD / LOFFELSALAT
Tiny Chopped Cucumbers, Spring Onion, Tomatoes, Peppers and Roast Peppers with Pomegranate Sauce

Léffelsalat mit klein geschnittener Gurke, Frihlingszwiebel, Tomate, Paprika und gerdsteter Paprika mit
Granatapfel-Sauer-Dressing

ALi NAZIK / HEXXKHbI AAU

“ALI NAZIK” / ALi NAZIK W

(TURKISCHES GERICHT MIT AUBERGINEN UND EINER HACKFLEISCHSAUCE)

Sarimsakli Kéz Patlican, Uzerinde Soya Kiymasi, Chery Domates ve Cesitli Baharatlar ile Ali Nazik

MapeHbivi 6akAaxKaH ¢ YeCHOKOM, MOChINMaHHbIVi COeBbIM ¢apLueM HexxHbivi AAu ¢ MoMUAOPaMU Hepu U PasSANYHBIMU
crieynamm

Minced Soybean on a Bed of Garlic Roast Eggplants with Cherry Tomatoes and Various Spices

Turkisches Gericht mit Auberginen und einer Hackfleischsauce mit Gebratenen Auberginen mit Knoblauch,
garniert mit Sojahackfleisch und Kirschtomaten und verschiedenen Gewdrzen

CITIR KABAK / XPYCTALLAA THIKBA
CRISPY PUMPKIN / KNUSPRIGE ZUCCHINI \d)

Susam Krokant, Tahin ve Ceviz Parcalari ile Citir Kabak Tatlisi

KyHxxyTHbIVT KpokaHT, TaxvHu U Xpyctawm TeikBeHHbIV AecepT ¢ Kycodykamu [peykoro Opexa
Crispy Pumpkin Dessert with Sesame Croquant, Tahini and Walnut Crumbs

Knuspriges Zucchini-Dessert mit Sesamkrokant, Tahini-und Walnussstlicke
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